Gans to Go

HAFERMASTGANS
IN VAKUUM SOUS-VIDE GEGART MIT KLASSISCHER FULLUNG
MIT ZWIEBEL UND APFEL

DIE RICHTIGEN BEILAGEN
BRAUNE GANSESAUCE MIT NUSSBUTTER
HAUSGEMACHTER ROTKOHL
KARTOFFELKLOSSE MIT POLNISCHER SAUCE
BUTTERKARTOFFELN | ROSENKOHL MIT RAUCHSPECK
BIRNE MIT PREISELBEEREN

GANSESCHMALZ MIT BAUERNBROT
ROSTZWIEBEL, APFEL UND SCHNITTLAUCH

140,00 FUR 4 PERSONEN

INFO:
RESERVIERUNGSPFLICHT BIS ZUM
13.12.2026

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO UND INKL. DER
GESETZLICHEN MWST. PREISANDERUNGEN VORBEHALTEN.
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